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PETITE ASSIETTE DE L’AFFINEUR

DOUBLE ÉCLAIR CITRON FRAMBOISE
PAteaSSERIE by Gilles HAUTH

11 €

11 €

CŒUR PRALINÉ CHOCOLAT
PAteaSSERIE by Gilles HAUTH

9 €

BABA AU RHUM
Ananas rôtis à la vanille

9 €

PAVLOVA FRAISES
Crèmes pâtissière et chantilly

9 €

COOKIE MI-CUIT DÉCADENT
Chocolats blanc et noir, cacahuètes

11 €
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FRITES

CAROTTES RÔTIES

SALADE VERTE

PURÉE DE POMMES DE
TERRE

3 €

POIVRE

THOUSAND ISLAND
Mayo tomatée, échalotes

confites

MAYO KIMCHI
Choux chinois fermentés 

KETCHUP MAISON
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«  P R I X  S E R V I C E  C O M P R I S  »

SALADE MESCLUN AU SAUMON FUMÉ
CRÈME CIBOULETTE AU CITRON

ŒUFS MEURETTE

11 €

11 €

SALADE NAPPA CABBAGE
Choux chinois, choux rouge, carottes,
cacahuètes, sauce asiatique

11 €

SALADE DE TOMATES
agrémentée de pêches,fraises,pesto
et Saint Florentin frais au poivre

11 €

BAVETTE BBQ MARINÉE 180G 16 €

SMASH BURGER
Potato bun, steak bœuf fr, oignons
confits, salade, tomate,  cheddars,
pickles, thousand island

16 €

SAUMON RÔTI 190G
Marinade asiatique 

16 €

DOUBLE BAKED POTATOES
Pommes de terre au four, fromages
crème, ciboulette
Supplément bacon +2€
20 minutes

13 €

LASAGNES DE LÉGUMES
Aubergines et courgettes grillées
Sauce tomate, ricotta
20 minutes 

15 €

     PENSEZ À VOS GARNITURES

PLANCHE DE CHARCUTERIES 19 €

PETITE ASSIETTE DE
L'AFFINEUR

11 €

LA PLANCHE DES INDÉCIS
Charcuteries & fromages

22 €

FLAMMEKÜCHE 11 €

RILLETTES DE SARDINES
Citrons confits,harissa

7 €

HOUMOUS DU MOMENT 7 €

ŒUFS MIMOSA KIMCHI 5 €

POULET MARINÉ CUIT AU BBQ
KAMADO 9 €

HOT DOG
Knack de bœuf, ketchup maison,
moutarde estragon, oignons confits 

 8 €

CRAB ROLLS
Crabe, agrumes, céleri

19 €

PANI’CROQUE JAMBON 11 €

GRILLED CHEESE’S 9 €

CARTE DU SOIR

F E R M E T U R E  L E
M E R C R E D I

S E R V I C E  C O N T I N U
D E  1 9 H  À  2 1 H 3 0


